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‘Wenn wir fiir unsere
Kinder Vorbilder sind...

In diesem Genussletter gehen wir ndher auf
unsere Funktion als Vorbild ein. Ein sehr
aktuelles Thema ist der Weinkonsum und
dessen Auswirkung auf unsere Gesundheit.
Man bemuht sich immer, der ndchsten
Generation etwas weiter zu geben. Ob dies
angenommen wird oder nicht, sieht man meist
erst viel spater. Die Liebe zur Arbeit bzw.
Produktion, Bodenstindigkeit, Ehrlichkeit,
Umweltbewusstein und dabei auch auf sich
selbst Acht zu geben, gehéren zu unserer
Vorbildfunktion dazu. In unserem Familien-
Weingut sehen wir mit Freude, wie das Inter-
esse und auch das Wissen der Kleinsten stetig
steigt. Sei es bei diversen Arbeiten oder auch
beim Verkosten mancher Weine - riechen geht
immer. Wertschatzung ist immer dabei.

‘Unser Service

x Bei Veranstaltungen personlich vor Ort
x 24 Stunden Genuss: www.goberwein.at
x regelmaBige personliche Lieferungen

x Sie wollen uns besuchen? Anruf genligt!

Geschenk-
Gutscheine

GESCHENKGUTSCHEIN

Immer ein passendes

Geschenk. Einfach

Wunschbetrag bekannt
geben und Sie erhalten in
wenigen Tagen lhren
Gutschein. Edel verpackt im
goldenen Kuvert.

beim Filtrieren §

Tracker fahren [
geht immer

bedienen der Pumpe



Neue Designs

Alles neu macht der Mai. Ab
sofort zeigt sich unsere Diva
noch festlicher!

Mit Schaumweinkorken und
Agrafe ausgestattet, wirkt sie
noch grazidser als sonst!

Symbolfoto. Etikette und Kapsel fehlen noch.

Bei unseren Kartonagen konnte man sagen, war

| bisher nur der Inhalt hui!

Nun erkennen Sie schon von weitem, um welch
edlen Inhalt es sich handelt!

Auch unsere G.IN Flasche haben wir nochmals (iber-
dacht. Hier konnten wir uns nicht ganz entscheiden,
daftir haben nun auch Sie die Qual der Wahl!

Ob schwarze, goldene oder pinke Flasche, jede hat so
ihren Reiz.

Bei der Pink Version gehen im tibrigen bis
einschliel8lich 31.12.2025 € 5 zugunsten von Pink PINK RIBBON

Ribbon - burgenldndischer Krebshilfe! ZUGUNSTEN DER PINK RIBEON AKTION

DER KREBSHILFE BURGENLAND

‘Wine in ﬂoaeration - ‘Wein und Gesunobeit

Seit Anfang April 2025 sind wir auch ein eingetragener Betrieb bei der
europdischen Initiative Wine in Moderation. Die Weinakademie und Osterreich
Wein Marketing sind nationale Koordinatoren, welche sich ebenfalls fiir
moderaten und bewussten Weinkonsum einsetzen. Wir méchten auch fiir die
nachste Generation das Bewusstsein setzen, dass Wein ein Kulturgut und auch
Genussmittel ist. Dies geht natirlich Hand in Hand mit unserer Gesundheit. Da
dies ein sehr umfangreiches Thema ist, méchte ich auf einen unserer Partner,
welcher auch bei der Mitbegriindung der Marke " Built by Nature" dabei war,
verweisen. Viele Interessante Artikel hat er verfasst und sind unter
www.wein-gesund.at nachzulesen.




‘Das war “Treff ma uns af a Glasl Rotn"

Im April 2025 starteten wir wieder mit einer Event Reihe der etwas anderen
Art. An einem Donnerstag im Monat hiel3 es "Treff ma uns af a Glasl Rotn",
um nicht nur unsere Rotweine zu prasentieren und dazu kleine
hausgemachte Schmankerl zu kredenzen, sondern einfach um die
Geselligkeit wieder aufleben zu lassen. In gemtlichem und mediterranen
Flair ist uns dies auch gelungen und auf die Monate verteilt hatten wir
zahlreiche Besucher bis hin zu unserem Abschlusstag im September, den wir
mit Live Musik ausklingen lieRen.

Der Blaufrankisch und seine Reife

Oft wird uns die Frage gestellt: "Wie lange hilt denn der Wein?"
Naturlich gibt es Richtlinien, aber nichts desto trotz kann man
diese Frage sehr schwer beantworten, da viele verschiedene
Faktoren hierbei eine Rolle spielen. Wir kdnnen nur aus unserer
Erfahrung sprechen und die Frage wie folgt beantworten:

Der Blaufrankisch verfligt in seiner Jugend tber eine sehr
PRI prignante Tannin- und Saurestruktiur. Dies macht ihn daher nicht
gerade zum Llebhaber von Jedermann und Jederfrau. Indem wir
den Wein so wenig wie moglich beeinflussen, hat er Zeit und
Ruhe, sich von selbst zu stabilisieren und auch harmonisieren.
Somit finden wir auch einen positvien Einfluss auf die
Lagerfahigkeit - in diesem Falle sehr lang. Kostproben aus zb.
1998 oder 2011 zeigten uns vor Kurzem, dass dies der richtige
Weg ist und der Wein auch lange halt.




“Verkostungstermin vereinbaren?
‘Lieblingsweine nachbestellen?

Sie kdnnen jederzeit Ihre Lieblingsweine
telefonisch unter 0664 4489965,
via Mail an evagober@gmx.at oder
online unter www.goberwein.at/onlineshop
ordern.

Verkostungen ohne

Jause sind jederzeit
moglich.

Verkostungen mit Jause

nach Voranmeldung ab
4 Personen.

Bauer Photogra ph

“Personliche Lieferung

Unsere fixen, persdnlichen Liefertermine und wie das genau funktioniert:

Mitte November: Burgenland, Steiermark, Kiarnten
Ende November: Niederésterreich, Oberdsterreich, Salzburg
ganzjahrig Mittwoch & Donnerstag: Wien
2-3 Wochen vor Ostern: alle Bundeslander

Nach Bekanntgabe |hrer gewlinschten
Weine planen wir unsere Tour und setzen
uns mit lhnen telefonisch oder via Mail
bezliglich des genauen Liefertermins in
Verbindung. Sollten wir keinen passenden
Termin finden, schicken wir Ihnen diese

| kostenfrei* zu.

*ausgenommen von der Lieferaktion sind Traubensaft, Landwein, Produkte
aus dem Kostladen, sowie Lieferungen nach Deutschland
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